UNION EUROPEA

Certificado Sanitario Exportacién

Parte I

1.1. Expedidor

Nombre

Direccién

Pais Cédigo ISO

1.2. Referencia SGICO

I.2.a. Referencia Local

1.5. Destinatario

1.3. Autoridad central competente

Nombre L.4. Autoridad local competente

Direccién

Pais Cédigo ISO

1.7. Pais de origen Codigo ISO 1.9. Pais de destino Cddigo ISO
1.8. Region de origen Codigo E10-Regién-dedestine

1.11. Lugar de expedicién 1.12. Lugar de destino

Nombre Nombre

Direccién Direccién

Numero de Numero de

autorizacién autorizacion

Pais Codigo ISO Pais Cédigo ISO

1.13. Lugar de carga

Nombre

Direccién

Numero de

autorizacion

Pais Codigo ISO

1.14. Fecha y hora de salida

1.15. Medio de transporte

Tipo Documento Identificacion

1.16 Punto de entrada

1.18. Condiciones de transporte

Controlled temperature [] De refrigeracién [

1.17. Documentos de acompafiamiento

Referencia del documento
de acompafiamiento

Fecha de emisién
Pais

Lugar de emisién

1.19. Numero del contenedor / Numero de precinto

1.20. Mercancias certificadas como

Consumo humano []

1.21. Para transito por un tercer pais O 1.22. Para transito por Estados miembros O

Pais Cédigo ISO Pais Cédigo ISO
Autoridad de Codigo PCF

salida UE

Autoridad de Cédigo PCF

entrada UE

1.23. Numero total de bultos 1.24. Cantidad total 1.25. Peso neto total 1.25. Peso bruto total

1.28. Descripcién de la mercancia

1. 02 CARNE Y DESPOJOS COMESTIBLES

0203 Carne de animales de la especie porcina, fresca, refrigerada o congelada

Fresca o refrigerada
020319 Las demds
De animales de la especie porcina doméstica
02031955 Deshuesadas

#1. ‘ Materia prima Cantidad Peso neto Recuento de bultos
Especies Naturaleza de la mercancia Almacén frigorifico Matadero
Fecha de congelacién Sala de despiece Tipo de tratamiento

es



i (PE) Modelo de exportacién de jamones y dpaletas deshuesadas de
UNION EUROPEA porcino destinados al consumo humano

II. Informacion sanitaria
REQUISITOS SANITARIOS PARA LA IMPORTACION DE JAMONES Y PALETAS DESHUESADAS DE PORCINO
DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO; PROCEDENTE DE ESTADOS MIEMBROS DE LA UNION EUROPEA
La Autoridad competente representada por el Inspector oficial abajo firmante, certifica que:
IL.1. Los productos han sido fabricados en un establecimiento autorizado sanitariamente por la Autoridad
\g Competente, que aplica el Sistema de Anadlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control - HACCP (por sus
'g siglas en inglés).
y"i". 1L.2. Los productos cumplen con las especificaciones del proceso de industrializacién para garantizar el
g control sanitario de los puntos criticos para la inocuidad alimentaria e inactivacion de los agentes
) patdégenos para la salud humana y la sanidad animal.
a El producto fue sometido a uno de los siguientes procesos, que garanticen la inactivacion de los agentes patogenos
E para la sanidad animal (Tachese lo que no corresponda):
- I1.2.1. A temperatura interna de 70°C por 10 minutos o de 80,3°C por 3 minutos; (u otro
tratamiento equivalente y reconocido que elimine el virus de Peste Porcina Africana); o

I1.2.2. Un periodo de fermentacion natural y maduracion de acuerdo con las especificaciones
HACCP, con las siguientes caracteristicas: valor aw no superior a 0.93, o un pH no superior a
6.0.

IL.3. Son aptos para consumo humano.
i Atestacidén zoosanitaria adicional: los productos cumplen con los siguientes requisitos:
I1.4.1. El producto se elaboro con materia prima obtenida de animales nacidos, criados y
sacrificados en la Union Europea; y proceden de un pais/zona libre de y fue reconocido/a
por el Perti como libre de: FIEBRE AFTOSA sin vacunacién, ENFERMEDAD VESICULAR
PORCINA, PESTE PORCINA CLASICA y PESTE PORCINA AFRICANA; y opera un servicio de
vigilancia epidemiolégica para éstas enfermedades.
11.4.2. La PESTE PORCINA CLASICA/COLERA DEL CERDO es una enfermedad de declaracién
obligatoria y se cuenta con un plan de combate que permite que se certifique que la carne
con la que se elabor¢ el producto, se obtuvo de una zona libre de la enfermedad o, en la que
no ha habido ocurrencia de la misma durante un (1) afio si se practica la vacunacién y de
tres (3) meses cuando se practica el sacrificio sanitario.
11.4.3. Los animales de los que se obtuvo la carne utilizada para la preparacién del producto,
cumplen con todos los requisitos sanitarios, no presentaron enfermedades infecciosas, y
fueron objeto de inspeccion ante mortem y post mortem de acuerdo a las recomendaciones
del Capitulo 6.3 del Codigo Sanitario para los Animales Terrestres de la OMSA.
11.4.4. La carne utilizada no procede de animales incorrectamente desangrados.
11.4.5 La granja de origen de los animales y el matadero, no estan ubicados en un 4rea
circundante de 10 Km a su alrededor de una zona bajo cuarentena o restriccion de la
movilizacion de porcinos, ni han ocurrido brotes epidémicos ocasionados por
ENFERMEDADES INFECTOCONTAGIOSAS de la lista OMSA que afecten a la especie, durante
los treinta (30) dias previos al sacrificio de los mismos, ni en los seis (6) meses previos a la
fecha de sacrificio.
11.4.6. Las carnes para la elaboracion del producto (Tachese lo que no corresponda):
11.4.6.1 Provienen de cerdos domésticos procedentes de un compartimento con riesgo
insignificante de infeccion por Trichinella, de conformidad con el Articulo 8.17.5
del Cédigo Sanitario para los Animales Terrestres de la OMSA; o

11.4.6.2 Proviene de cerdos que han sido objeto de un método aprobado (especificar el
método) para la deteccidn de larvas de Trichinella con resultados negativos.

11.4.7. Los productos se transportan en condiciones adecuadas para evitar su contaminacién.

Notas:
- LA AUTORIDAD COMPETENTE DEL PAIS EXPORTADOR A PERU GARANTIZA QUE NO SE UTILIZA

COLISTINA COMO PROMOTOR DE CRECIMENTO EN ANIMALES DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO

- El color de la tinta del sello y de la firma serd diferente al de los caracteres impresos.
- El certificado deberd expedirse en espafiol, en papel impreso con membretes, logos y sellos de la
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(PE) Modelo de exportacién de jamones

UNION EUROPEA

porcino destin

ado

aletas deshuesadas de
s al consumo humano

IL. Informacién sanitaria

Autoridad Competente que lo emite.

Agente certificador
Nombre (en mayusculas)
Fecha de la firma

Sello

Qualification and title
Firma

Parte II: Certificacién

es



