EUROPAISCHE UNION

Export Health Certificate

Teil I

1.1. Versender

1.2. IMSOC-Bezugsnummer

Name 1.2.a. Lokale Bezugsnummer
Adresse
Land ISO-
Léndercode
1.5. Empfénger 1.3. Zentrale zustdndige Behorde
Name L4. Zustandige ortliche Behérde
Adresse
Land ISO-
Landercode
1.7. Ursprungsland ISO-Léndercode |I.9. Bestimmungsland ISO-Léndercode
1.8. Ursprungsregion Code W
1.11. Versandort 1.12. Bestimmungsort
Name Name
Adresse Adresse
Zulassungsnummer Zulassungsnummer
Land ISO- Land 1SO-
Léndercode Léndercode
1.13. Ladeort 1.14. Datum und Uhrzeit des Abtransports
Name
Adresse
Zulassungsnummer
Land ISO-
Léndercode
1.15. Transportmittel 1.16 Entry Point
Typ Dokument Identifikation
1.18. Beforderungsbedingungen 1.17. Begleitdokumente
Umgebungstemp Controlled Gekiihlt Gefroren ] Bezugsnummer des
eratur [] temperature Begleitdokuments
Ausstellungsdatum
Land
Ausstellungsort

1.19. Containernummer/Plombennummer

1.20. Waren zertifiziert fiir/als
Breeding and production O Kiinstliche Vermehrung O

Menschlicher Verzehr [] Futtermittel []

Schlachtung O Technische Verwendung O

Pharmazeutische Verwendung O Sonstiges Oa

Mast [] Production of petfood []

Production [] Vermittlung O

Breeding O

1.21. Fiir die Durchfuhr durch ein Drittland O

Country ISO-
Landercode

EU Exit BCP code

Authority

EU Entry BCP code

Authority

1.22. Fir die Durchfuhr durch Mitgliedstaaten O
Country ISO-
Landercode

1.23. Gesamtanzahl an Packungen |I.24. Gesamtmenge

1.25. Nettogesamtgewicht 1.25. Bruttogesamtgewicht

1.28. Angaben zur versendeten Sendung

1. 16 ZUBEREITUNGEN VON FLEISCH, FISCHEN ODER VON KREBSTIEREN, WEICHTIEREN UND ANDEREN WIRBELLOSEN WASSERTIEREN

1601 Wiirste und dhnliche Erzeugnisse, aus Fleisch, Schlachtnebenerzeugnissen oder Blut; Lebensmittelzubereitungen auf der Grundlage dieser

Erzeugnisse
#1. ‘ Erzeugnis Menge Nettogewicht Packungsanzahl
Art Identifikationsnummer Identifikationssystem
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EUROPAISCHE UNION (GB) Reptile meat for human consumption (REP) - GBHC384 (v1.0)

Part II: Certification

II. Gesundheitsinformationen

Part II. Certification
Public Health

I, the undersigned, declare that I am aware of the relevant requirements of the GB regulations, and certify that the
reptile meat described in Part I of this certificate was produced in accordance with those requirements, in
particular that:

PH/E100A Establishment requirements

the establishment(s) where the product(s) come(s) from operate(s) under the HACCP principles in accordance with
GB regulations;

PH/I006 Inspection requirements

has been produced from animals that have satisfactorily undergone ante-mortem and post-mortem inspections in
accordance with the GB regulations;

PH/S201 Storage and transportation requirements

the product(s) described in Part I of this certificate has (have) been handled and, where appropriate, prepared,
packaged and stored in a hygienic manner in accordance with GB regulations;

PH/MS401 Trichinella and novel food requirements

OI (™I[if crocodile or alligator meat, the carcass has been tested negative during post-mortem inspection for the
presence of Trichinella spp. in accordance with relevant GB regulations; and

when applicable, the food has been authorised on the market in accordance with Article 6 of Regulation (EU)
2015/2283 and listed in the Union list of novel foods;]

PH/D201 Salmonella requirements

Salmonella has been controlled in the meat using sampling and testing procedures providing at least equivalent
guarantees as the requirements once laid down in relevant GB regulation;

(*) Keep as appropriate.

Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Datum der Unterzeichnung Unterschrift

Stempel
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