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(MD) Schweinefleisch und Schweinefleischzubereitungen zur Ausfuhr

EUROPAISCHE UNION aus der EU in die Republik Moldau (v3)

Part II: Certification

IL. Gesundheitsinformationen

Der/Die unterzeichnete staatliche/amtliche Tierarzt/Tierarztin bescheinigt hiermit Folgendes:

1. Das Fleisch und die Fleischzubereitungen zur Ausfuhr in die Republik Moldau stammen aus der Schlachtung und
Verarbeitung klinisch gesunder Tiere in Betrieben, die von der zustdndigen Behorde zugelassen sind und der
Uberwachung durch diese Behérde unterliegen.

2. Das Fleisch und die Fleischzubereitungen zur Ausfuhr in die Republik Moldau stammen von Tieren, die vor der
Schlachtung einer Schlachttieruntersuchung und deren Schlachtkdrper und innere Organe nach der Schlachtung
einer Fleischuntersuchung durch die staatliche/amtliche Veterindrbehérde unterzogen wurden.

3. Das Fleisch und die Fleischzubereitungen stammen aus der Schlachtung und Verarbeitung von Tieren aus

3.1. Gebieten des EU-Mitgliedstaats oder Verwaltungsgebieten entsprechend der EU-Regionalisierung,
die laut amtlicher Feststellung frei von folgenden ansteckenden Krankheiten sind:

- Afrikanische Schweinepest;
- Maul- und Klauenseuche und klassische Schweinepest;

3.2. Betrieben, in denen in den letzten 20 Tagen vor der Schlachtung keine Félle von Milzbrand
registriert wurden.

4. Die Rohmaterialien stammen von Tieren, denen vor der Schlachtung nach Ablauf der laut
Anwendungsvorschriften zugelassenen Frist keine natiirlichen oder synthetischen Ostrogene, Hormone,
Thyreostatika, Antibiotika oder sonstigen Arzneimittel und Pflanzenschutzmittel verabreicht wurden.

5. Das Fleisch entspricht den Anforderungen der Durchfithrungsverordnung (EU) 2015/1375 der Kommission mit

—|spezifischen Vorschriften fiir die amtlichen Fleischuntersuchungen auf Trichinen.

6. Das Fleisch wurde nach der Schlachttier- und der Fleischuntersuchung gemaf$ der Durchfithrungsverordnung
(EU) 2019/627 der Kommission und der Delegierten Verordnung (EU) 2019/624 der Kommission fiir genusstauglich
befunden.

7. Das Fleisch bzw. die Fleischzubereitungen wurden gemdfs den einschliagigen Anforderungen in Anhang III der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 gehandhabt, gelagert und aufbewahrt.

8. Die mikrobiologischen, chemisch-toxikologischen und radiologischen Merkmale des Fleisches und der
Fleischzubereitungen entsprechen den geltenden veterinadr- und gesundheitsrechtlichen Vorschriften und
Anforderungen der EU.

9. Die Schlachtkdrper (Schlachtkérperhélften, Schlachtkdrperviertel) wurden im Rahmen der staatlichen/amtlichen
Fleischuntersuchung mit einer gut lesbaren amtlichen Genusstauglichkeitskennzeichnung versehen, aus der die
Bezeichnung oder Nummer des Fleischverarbeitungshetriebs (Schlachthofs) hervorgeht, in dem die Tiere
geschlachtet wurden. Das geschnittene und verpackte Fleisch tragt auf der Verpackung ein amtliches
Identitatskennzeichen. Das mit dem Identitdtskennzeichen versehene Etikett ist auf der Verpackung so angebracht,
dass diese nicht ohne Beschadigung des Etiketts ge6ffnet werden kann.

10. Die Einwegcontainer und das Einwegverpackungsmaterial sind unbeschédigt und erfiillen die
Hygienevorschriften der EU.

11. Die Transportmittel erfiillen die Anforderungen der EU.

Erldauterungen

Teil I

Feld 1.19: Hier ist die Plomben- oder Containernummer oder beides anzugeben.
Feld 1.25: Gesamtbrutto- und Gesamtnettogewicht angeben.

Feld 1.28: ,,KN-Code“: Den entsprechenden Code des Harmonisierten Systems (HS) der Weltzollorganisation
angeben: 02.03, 02.06, 02.09, 02.10, 16.01, 16.02 oder 05.04.

Unterschrift und Stempel miissen sich farblich von der Druckfarbe der Bescheinigung absetzen.

Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title
Datum der Unterzeichnung Unterschrift
Stempel
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