EUROPAISCHE UNION

Export Health Certificate

1.1. Versender

1.2. IMSOC-Bezugsnummer

Teil I

Name 1.2.a. Lokale Bezugsnummer
Adresse
Land ISO-
Léndercode
1.5. Empfénger 1.3. Zentrale zustdndige Behorde
Name L.4. Zustandige értliche Behérde
Adresse
Land ISO-
Landercode
1.7. Ursprungsland ISO-Léndercode |I.9. Bestimmungsland ISO-Léndercode
1.8. Ursprungsregion Code W
1.11. Versandort 1.12. Bestimmungsort
Name Name
Adresse Adresse
Zulassungsnummer Zulassungsnummer
Land ISO- Land 1SO-
Léndercode Léndercode
1.13. Ladeort 1.14. Datum und Uhrzeit des Abtransports
Name
Adresse
Zulassungsnummer
Land ISO-
Léndercode
1.15. Transportmittel 1.16 Entry Point
Typ Dokument Identifikation

1.18. Beforderungsbedingungen

Gefroren [ Controlled

Umgebungstemp  Gekiihie [
temperature [

eratur D

1.17. Begleitdokumente

Bezugsnummer des
Begleitdokuments

Ausstellungsdatum
Land
Ausstellungsort

1.19. Containernummer/Plombennummer

1.20. Waren zertifiziert fiir/als
Sonstiges O
Mast []

Pharmazeutische Verwendung O
Kinstliche Vermehrung O
Production of petfood [] Breeding and production []

Technische Verwendung O

Schlachtung O
Production []

Vermittlung O
Breeding |

Futtermittel (] Menschlicher Verzehr []

1.21. Fiir die Durchfuhr durch ein Drittland O

Country ISO-
Landercode

EU Exit BCP code

Authority

EU Entry BCP code

Authority

1.22. Fir die Durchfuhr durch Mitgliedstaaten O
Country ISO-
Landercode

1.23. Gesamtanzahl an Packungen |I.24. Gesamtmenge

1.25. Nettogesamtgewicht 1.25. Bruttogesamtgewicht

1.28. Angaben zur versendeten Sendung

1. 35 EIWEISSSTOFFE; MODIFIZIERTE STARKE; KLEBSTOFFE; ENZYME

3502 Albumine (einschlie8lich Konzentrate aus zwei oder mehr Molkenproteinen, die mehr als 80| GHT Molkenproteine, bezogen auf die

Trockenmasse, enthalten), Albuminate und andere Albuminderivate

#1.  Erzeugnis Menge Nettogewicht Packungsanzahl
Art Identifikationsnummer Identifikationssystem
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EUROPAISCHE UNION

(GB) Eiprodukte (EP) aus EU-Léndern / GBHCO76E v3.0

Part II: Certification

II. Gesundheitsinformationen

IL.1.

Tiergesundheitsbescheinigung

Der unterzeichnete amtliche Tierarzt/Die unterzeichnete amtliche Tierdrztin bescheinigt, dass die vorstehend

bezeichneten Eiprodukte aus Eiern aus einem Betrieb bzw. aus Betrieben hergestellt wurden, in dem/denen in den

letzten 30 Tagen vor dem Sammeln der Eier kein Fall hochpathogener avidrer Influenza und der Newcastle-
Krankheit im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 798/2008 aufgetreten ist, und
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I1.2.

Der/Die unterzeichnete amtliche Tierarzt/Tierdrztin bzw. der/die unterzeichnete amtliche Inspektor/Inspektorin

Entweder: um den/die im Umkreis von 10 km (gegebenenfalls einschliefdlich Teilen des
o [II.1.1 Hoheitsgebiets eines Nachbarlandes) zumindest in den letzten 30 Tagen kein Ausbruch
hochpathogener avidrer Influenza zu verzeichnen war.]

Oder: o die Eiprodukte wurden wie folgt verarbeitet:
[II.1.1

Entweder: o [Flussigeiklar wurde
Entweder: o [870 Sekunden lang bei 55,6 °C behandelt.]
Oder: o [232 Sekunden lang bei 56,7 °C behandelt.]]

Oder: o [Eigelb mit einem Gehalt an zugesetztem Salz von 10 % wurde 138
Sekunden lang bei 62,2 °C behandelt.]

Oder: o [Trockeneiklar wurde
Entweder: o [20 Stunden lang bei 67 °C behandelt.]
Oder: o [513 Stunden lang bei 54,4 °C behandelt.]]

Oder: o [Ganze Eier wurden mindestens
Entweder: o [188 Sekunden lang bei 60 °C behandelt.]
Oder: o [vollstandig gekocht.]]

Oder: o [Vollei-Mischungen wurden mindestens
Entweder: o [188 Sekunden lang bei 60 °C behandelt.]
Oder: o [94 Sekunden lang bei 61,1 °C behandelt.]
Oder: o [vollstdndig gekocht.]]]

Entweder: um den/die im Umkreis von 10 km (gegebenenfalls einschliefSlich Teilen des

o [II.1.2 Hoheitsgebiets eines Nachbarlandes) zumindest in den letzten 30 Tagen kein Ausbruch der
Newcastle-Krankheit zu verzeichnen war.]

Oder: o im Hinblick auf die Newcastle-Krankheit wurden die Eiprodukte wie folgt verarbeitet:

[11.1.2

Entweder: o [Flussigeiklar wurde
Entweder: o [2278 Sekunden lang bei 55 °C behandelt.]
Oder: o [986 Sekunden lang bei 57 °C behandelt.]
Oder: o [301 Sekunden lang bei 59 °C behandelt.]]

Oder: o [Eigelb mit einem Gehalt an zugesetztem Salz von 10 % wurde 176
Sekunden lang bei 55 °C behandelt.]

Oder: o [Trockeneiklar wurde 50,4 Stunden lang bei 57 °C behandelt.]
Oder: o [Ganze Eier wurden mindestens
Entweder: o [2521 Sekunden lang bei 55 °C behandelt.]
Oder: o [1596 Sekunden lang bei 57 °C behandelt.]
Oder: o [674 Sekunden lang bei 59 °C behandelt.]
Oder: o [vollstindig gekocht.]]]
Genusstauglichkeitsbescheinigung

erklart, mit den einschlédgigen Vorschriften der Verordnungen (EG) Nr. 178/2002, (EG) Nr. 852/2004 und (EG)
Nr. 853/2004 vertraut zu sein, und bescheinigt, dass die vorstehend bezeichneten Eiprodukte geméaifs diesen
Vorschriften hergestellt wurden und insbesondere folgende Anforderungen erfiillen:
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EUROPAISCHE UNION (GB) Eiprodukte (EP) aus EU-Lédndern / GBHCO76E v3.0

Part II: Certification

II. Gesundheitsinformationen

I1.2.1. Sie stammen aus einem Betrieb bzw. aus Betrieben, der/die geméaf der Verordnung (EG)
Nr. 852/2004 ein auf den HACCP-Grundséatzen basierendes Programm
durchfithrt/durchfiihren.

I1.2.2. Sie wurden aus Rohstoffen hergestellt, die die Anforderungen in Anhang 3 Abschnitt X
Kapitel I Teil II der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 erfiillen.

11.2.3. Sie wurden geméfd den Hygienevorschriften in Anhang 3 Abschnitt X Kapitel II Teil III der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 hergestellt.

11.2.4. Sie gentigen den Analysespezifikationen in Anhang 3 Abschnitt X Kapitel II Teil IV der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 sowie den einschlédgigen Kriterien der Verordnung (EG)
Nr. 2073/2005 tiber mikrobiologische Kriterien fiir Lebensmittel.

I1.2.5. Sie wurden geméifd Anhang 2 Abschnitt I und Anhang 3 Abschnitt X Kapitel IT Teil V der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 mit einem Identitdtskennzeichen versehen.

11.2.6. Die Garantien fiir lebende Tiere und tierische Erzeugnisse geméfs den Planen hinsichtlich
der Uberwachung von Riickstdanden im Sinne der Richtlinie 96/23/EG, insbesondere des
Artikels 29, sind gegeben.

Erlduterungen

Bezugnahmen auf Rechtsvorschriften der Européischen Union in dieser Bescheinigung gelten als Bezugnahmen auf
direktes EU-Recht, das in GrofSbritannien beibehalten wurde (geméafs der Definition im Gesetz von 2018 tiber den
Austritt); diese Rechtsvorschriften sind abrufbar auf der betreffenden Website des Vereinigten Konigreichs
(legislation.gov.uk).

Bezugnahmen auf GrofSbritannien in dieser Bescheinigung schliefSen die Kanalinseln und die Insel Man ein.
Teil 1:

— Feld 1.8 Erforderlichenfalls Code der Ursprungszone oder des Ursprungskompartiments
entsprechend dem Code in Spalte 2 eines auf gov.uk verdffentlichten Dokuments
betreffend Gefliigel und Gefliigelerzeugnisse (,poultry and poultry products®) gemafs der
Verordnung (EG) Nr. 798/2008 eintragen.(2)

— Feld I.11 Name, Anschrift und Zulassungsnummer des Versandbetriebs angeben.

— Feld I.15 Zulassungsnummer(n) von Eisenbahnwaggons oder LKW bzw. Schiffsnamen eintragen.
Falls bekannt, Flugnummer(n) angeben. Im Fall der Beférderung in Containern oder
Kisten in Feld 1.23 die Gesamtzahl der Container oder Kisten, ihre Zulassungsnummern
und gegebenenfalls die Seriennummern der Plomben angeben.

— Feld I.19 Den zutreffenden Code des Harmonisierten Systems (HS) der Weltzollorganisation eintragen:
04.07, 04.08, 21.06, 35.02 oder 35.07.

— Feld 1.28 Art der Ware: Eianteil (in %) angeben.

Teil II:

(@)) Nichtzutreffendes streichen.

2) Ein Dokument betreffend Gefliigel und Gefliigelerzeugnisse (,poultry and poultry products) aus EU-
und EFTA-Staaten, das vom Secretary of State mit Billigung der Minister von Schottland und Wales
veroffentlicht wurde, kann wie folgt abgerufen werden:

EU and EFTA countries approved to export animals and animal products to Great Britain - data.gov.uk

Certifying Officer

Name (in capital letters) Qualification and title

Datum der Unterzeichnung Unterschrift

Stempel
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