EUROPAISCHE UNION

Export Health Certificate

Teil I

1.1. Versender

1.2. IMSOC-Bezugsnummer

Name I.2.a. Lokale Bezugsnummer
Adresse
Land 1SO-
Léndercode
1.5. Empfénger 1.3. Zentrale zustdndige Behorde
Name 1.4. Zustandige ortliche Behorde
Adresse
Land 1SO-
Landercode
1.7. Ursprungsland ISO- 1.9. Bestimmungsland 1SO-
Léndercode Landercode
1.8. Ursprungsregion Code Eo—Region-desBestimmunssorts
1.11. Versandort 1.12. Bestimmungsort
Name Name
Adresse Adresse
Zulassungsnummer Zulassungsnummer
Land 1SO- Land ISO-
Léndercode Léndercode
1.13. Ladeort 1.14. Datum und Uhrzeit des Abtransports
Name
Adresse
Zulassungsnummer
Land 1SO-
Léndercode
1.15. Transportmittel 1.16 Entry Point
Typ Dokument Identifikation
1.18. Beférderungsbedingungen 1.17. Begleitdokumente
Umgeblﬂgstemp Gekiihlt [] Gefroren [] Controlled Bezugsnum
eratur temperature [] mer des Ausstellungs
Handelspapi datum
ers
Ausstellungs
Land ort

1.19. Containernummer/Plombennummer

1.20. Waren zertifiziert fiir/als
Production of petfood O
Mast (]

Menschlicher Verzehr []
Vermittlung O

Production [J
Breeding O
Sonstiges O

Technische Verwendung Od
Pharmazeutische Verwendung O
Breeding and production O

Futtermittel []
Schlachtung O
Kiinstliche Vermehrung O

1.21. Fiir die Durchfuhr durch ein Drittland O 1.22. Fir die Durchfuhr durch Mitgliedstaaten O
Country isa%dercode
Egtlla‘l)c()irtity BCP code Country isé(r){dercode

1.23. Gesamtanzahl an Packungen

1.24. Gesamtmenge

1.25. Nettogesamtgewicht

1.25. Bruttogesamtgewicht

1.28. Angaben zur versendeten Sendung

1. 03 FISCHE UND KREBSTIERE, WEICHTIERE UND ANDERE WIRBELLOSE WASSERTIERE

0307 Weichtiere, auch ohne Schale, lebend, frisch, gekiihlt, gefroren, getrocknet, gesalzen oder in Salzlake; Weichtiere, auch ohne Schale,
gerduchert, auch vor oder wéahrend des Raucherns gegart:

Erzeugnis Art Menge Nettogewicht Packungsanzahl
Identifikationsnummer Identifikationssystem
de




EUROPAISCHE UNION

(GB) Fischereierzeugnisse von Gefrier-, Kiihl- oder Fabrikschiff aus EU,
Unterzeichnung von GBHCO082E durch Kapitidn

Part II: Certification

IL. Gesundheitsinformationen

IL.1. Genusstauglichkeitsbescheinigung

Der/Die Unterzeichnete bestéatigt Folgendes:

Er/Sie ist mit den einschldgigen Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des
Europaischen Parlaments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur Festlegung der
allgemeinen Grundsatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der
Europdischen Behorde fiir Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur
Lebensmittelsicherheit (ABI. L 31 vom 1.2.2002, S. 1), der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des
Europdischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 iber Lebensmittelhygiene (ABL
L 139 vom 30.4.2004, S. 1), der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Européischen Parlaments
und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fiir Lebensmittel
tierischen Ursprungs (ABL L 139 vom 30.4.2004, S. 55) und der Verordnung (EU) 2017/625 des
Europdischen Parlaments und des Rates vom 15. Marz 2017 tiber amtliche Kontrollen und
andere amtliche Tatigkeiten zur Gewahrleistung der Anwendung des Lebens- und
Futtermittelrechts und der Vorschriften tiber Tiergesundheit und Tierschutz,
Pflanzengesundheit und Pflanzenschutzmittel, zur Anderung der Verordnungen (EG)

Nr. 999/2001, (EG) Nr. 396/2005, (EG) Nr. 1069/2009, (EG) Nr. 1107/2009, (EU) Nr. 1151/2012,
(EU) Nr. 652/2014, (EU) 2016/429 und (EU) 2016/2031 des Europédischen Parlaments und des
Rates, der Verordnungen (EG) Nr. 1/2005 und (EG) Nr. 1099/2009 des Rates sowie der
Richtlinien 98/58/EG, 1999/74/EG, 2007/43/EG, 2008/119/EG und 2008/120/EG des Rates und
zur Aufhebung der Verordnungen (EG) Nr. 854/2004 und (EG) Nr. 882/2004 des Europdischen
Parlaments und des Rates, der Richtlinien 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/EG, 96/93/EG und 97/78/EG des Rates und des Beschlusses 92/438/EWG des
Rates (Verordnung tiber amtliche Kontrollen) (ABL. L 95 vom 7.4.2017, S. 1) vertraut,
bescheinigt, dass die vorstehend bezeichneten Fischereierzeugnisse unter Einhaltung dieser
Vorschriften gewonnen wurden, und bescheinigt insbesondere, dass das Schiff fiir
Einfuhren in die Union zugelassen ist (auf der EU-Liste steht).

Das Schiff fiihrt ein Programm auf der Basis der HACCP-Grundséatze (HACCP = Hazard
Analysis and Critical Control Points) gemafs Artikel 5 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004
durch.

Die Fischereierzeugnisse wurden hygienisch einwandfrei gefangen und an Bord behandelt
und angelandet, gehandhabt und ggf. zubereitet, verarbeitet, gefroren und aufgetaut gemafs
den Anforderungen in Anhang III Abschnitt VIII Kapitel I bis IV der Verordnung (EG)

Nr. 853/2004. Eingeweide und solche Teile, die die 6ffentliche Gesundheit gefadhrden kénnen,
wurden so rasch wie méglich entfernt und von den zum menschlichen Verzehr bestimmten
Erzeugnissen ferngehalten.

Die Fischereierzeugnisse erfiillen die Hygienestandards von Anhang III Abschnitt VIII
Kapitel V der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 und ggf. den Kriterien der Verordnung (EG)

Nr. 2073/2005 der Kommission vom 15. November 2005 iiber mikrobiologische Kriterien fiir
Lebensmittel (ABI. L 338 vom 22.12.2005, S. 1).

Die Fischereierzeugnisse wurden geméafd Anhang IIT Abschnitt VIII Kapitel VI bis VIII der
Verordnung (EG) Nr. 853/2004 verpackt, gelagert und befordert.

Die Fischereierzeugnisse wurden geméafd Anhang II Abschnitt I der Verordnung (EG)
Nr. 853/2004 gekennzeichnet.

Die Fischereierzeugnisse entsprechen den Garantien fiir lebende Tiere und tierische
Erzeugnisse, sofern sie aus Aquakultur stammen, geméafs den
Riickstandsiberwachungspldnen im Sinne der Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April
1996 tiber Kontrollmafinahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstinde in
lebenden Tieren und tierischen Erzeugnissen und zur Aufhebung der Richtlinien
85/358/EWG und 86/469/EWG und der Entscheidungen 89/187/EWG und 91/664/EWG (ABL
L 125 vom 23.5.1996, S. 10), insbesondere ihres Artikels 29. Und:

Gefrorene Fischereierzeugnisse werden bei einer Temperatur von -18 °C oder darunter im
gesamten Erzeugnis gelagert, mit Ausnahme zum Eindosen bestimmter ganzer Fische, die
zunichst in Salzlake eingefroren wurden und bei einer Temperatur von -9 °C oder darunter
gelagert werden durfen.
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(GB) Fischereierzeugnisse von Gefrier-, Kiihl- oder Fabrikschiff aus EU,

EUROPAISCHE UNION Unterzeichnung von GBHCO082E durch Kapitidn

Part II: Certification

IL. Gesundheitsinformationen

Erlauterungen

(*) Zu den Lindern, fiir die Ubergangsregelungen fiir die Einfuhr gelten, gehéren: jeder EU-Mitgliedstaat,
Liechtenstein, Norwegen, Island und die Schweiz.

Bezugnahmen auf Rechtsvorschriften der Européischen Union in dieser Bescheinigung sind Bezugnahmen auf
direkte EU-Rechtsvorschriften, die in GrofSbritannien beibehalten wurden (beibehaltenes EU-Recht im Sinne des

»European Union (Withdrawal) Act 2018%).

Bezugnahmen auf GrofSbritannien in dieser Bescheinigung schliefSen die Kanalinseln und die Insel Man ein.

Siehe Erlduterungen in Anhang II der Durchfiihrungsverordnung (EU) 2019/628 der Kommission vom 8. April 2019
betreffend die Muster amtlicher Bescheinigungen fiir bestimmte Tiere und Waren und zur Anderung der
Verordnung (EG) Nr. 2074/2005 und der Durchfiihrungsverordnung (EU) 2016/759 im Hinblick auf diese
Musterbescheinigungen (ABL L 131 vom 17.5.2019, S. 101).

Teil It

- Feld1.2:  Eine nach Ihrem eigenen Schema vergebene einmalige Dokumentnummer.

- Feld I.5: Name und Anschrift (StrafSe, Ort und Postleitzahl) der nattirlichen oder
juristischen Person in Grof3britannien, fiir die die Sendung direkt eingeftihrt
wird.

- Feld1.7:  Der Flaggenstaat des Schiffs, der diese Bescheinigung ausstellt.

- Feld1.11: Name des Schiffs und Zulassungsnummer nach Artikel 10 der Delegierten
Verordnung (EU) 2019/625 der Kommission vom 4. Marz 2019 zur Ergdnzung der
Verordnung (EU) 2017/625 des Europdischen Parlaments und des Rates
hinsichtlich der Anforderungen an den Eingang von Sendungen bestimmter fiir
den menschlichen Verzehr bestimmter Tiere und Waren in die Union (ABIL L 131
vom 17.5.2019, S. 18), von dem die Fischereierzeugnisse direkt eingefiihrt
werden.

- Feld 1.16: Dieses Feld ist erst nach dem Ende des Ubergangszeitraums auszufiillen.

- Feld 1.20: ,Konservenindustrie“ ankreuzen, wenn es sich um zum Eindosen bestimmte
ganze, zunachst in Salzlake bei -9 °C oder bei bis zu -18 °C eingefrorene Fische
gemafs den Bestimmungen von Anhang IIT Abschnitt VIII Kapitel I Teil II
Nummer 7 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 handelt. In allen anderen Féllen
»Lebensmittel“ ankreuzen.

- Feld I.25: Geben Sie den/die entsprechenden Code/s des Harmonisierten Systems (HS) an,
wie: 0301, 0302, 0303, 0304, 0305, 0306, 0307, 0308, 0511, 1504, 1516, 1518, 1603,
1604, 1605 oder 2106.

- Feld 1.25: Art der Behandlung: gekiihlt, gefroren oder verarbeitet.

*) Umfasst je nachdem Fischereifahrzeuge, Fabrikschiffe, Gefrier- und Kiihlschiffe.

Certifying Officer
Name (in capital letters) Qualification and title
Datum der Unterzeichnung Unterschrift

Stempel
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